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前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由河南省食品安全协会提出并归口。

本文件起草单位：

本文件主要起草人：
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校园食品安全总监（员）

1 范围

本文件规定了校园食品安全总监（员）岗位职责、培训内容、培训要求等内容。

本文件适用于河南省内所有学校（含高校、中小学及托幼机构）对于食品安全总监（员）的培训

要求、考核标准及岗位职责要求。校外集中供餐单位的食品安全总监（员）的培训、考核及岗位职责

参照本文件执行。

2 规范性引用文件

见参考文献。

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1 食品安全

食品安全是指食品无毒、无害，符合应当有的营养要求，对人体健康不造成任何急性、亚急性

或慢性危害。

3.2 校园食品安全总监

指单位食堂、承包经营学校、供餐单位在管理层中依法配备、承担国家市场监督管理总局令第 98

号令第十三条所规定职责的食品安全管理人员。

3.3 校园食品安全员

指单位食堂、承包经营学校、供餐单位依法配备、承担国家市场监督管理总局令第 98 号令第十

四条所规定职责的食品安全管理人员。

4 岗位职责

4.1 食品安全总监

（1）组织拟定食品安全管理制度，督促落实食品安全责任制，明确从业人员健康管理、供货者

管理、进货查验、餐饮服务过程控制、投诉举报处理等食品安全方面的责任要求；

（2）组织拟定并督促落实食品安全风险防控措施，定期组织食品安全自查，评估食品安全状况，

及时向主要负责人报告食品安全工作情况并提出改进措施，阻止、纠正食品安全违法行为；

（3）组织拟定食品安全事故处置方案，组织开展应急演练落实食品安全事故报告义务，采取措

施防止事故扩大；

（4）负责管理、督促、指导食品安全员按照职责做好相关工作，组织开展职工食品安全教育、

培训、考核；

（5）接受和配合监督管理部门开展食品安全监督检查等工作，如实提供有关情况并对检查发现

的问题组织整改落实；

（6）其他食品安全管理责任。

4.2 食品安全员

（1）督促落实餐饮服务过程控制要求；

（2）检查食品安全管理制度执行情况，管理维护餐饮服务过程记录材料，按照要求保存相关资

料；
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（3）对不符合食品安全标准的食品或者有证据证明可能危害人体健康的食品以及发现的食品安

全风险隐患，及时采取有效措施整改并报告；

（4）记录和管理从业人员健康状况、卫生状况；

（5）配合有关部门调查处理食品安全事故；

（6）其他食品安全管理责任。

5 培训内容

5.1 食品安全总监

5.1.1 食品安全法律法规规章制度

（1） 掌握食品安全法律法规规章制度关于学校落实主体责任的重要规定；

（2）掌握食品安全法律法规规章制度关于学校建立健全食品安全管理制度的重要规定；

（3）掌握食品安全法律法规规章制度关于学校食品安全管理人员的规定；

（4）熟悉法律法规规章制度规定的食品生产经营者主要法律义务和责任以及处罚到人的规定；

（5）了解食品安全其他相关法律法规规章制度的主要内容。

5.1.2 食品污染及其预防

（1）掌握食品微生物污染及其预防；

（2）掌握食品化学性污染及其预防；

（3）熟悉食品物理性污染及其预防。

5.1.3 食品添加剂及其管理

（1）掌握食品添加剂的使用原则和安全管理；

（2）熟悉各类食品添加剂的特点和使用范畴。

5.1.4 各类食品安全及其管理

（1）掌握粮谷、蔬菜、水果的安全及管理；

（2）掌握畜禽鱼类食品的安全及管理；

（3）掌握乳及乳制品的安全及其管理；

（4）掌握食用油脂的安全及其管理；

（5）熟悉冷冻饮品与饮料的安全及其管理；

（6）熟悉转基因食品的安全及其管理；

（7）了解其他食品的安全及其管理。

5.1.5 食源性疾病及其预防

（1）熟悉食源性疾病的相关知识；

（2）掌握细菌性食物中毒的特点及预防；

（3）熟悉真菌及其毒素食物中毒的特点及预防；

（4）熟悉有毒动植物中毒的特点及预防；

（5）掌握化学性食物中毒的特点及预防；

（6）掌握食物中毒预防及应急处理。

5.1.6 食品安全性风险分析和控制
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（1）掌握食品安全风险监测的方法和内容；

（2）掌握食品安全风险分析、管理、交流。

5.1.7 食品安全监督管理

（1）熟悉食品安全法律法规体系；

（2）熟悉食品安全标准食品安全监督管理的原则和内容。

5.2 食品安全员

5.2.1 食品安全法律法规规章制度

（1）掌握食品安全法律法规规章制度关于学校落实主体责任的重要规定；

（2）掌握食品安全法律法规规章制度关于学校建立健全食品安全管理制度的重要规定；

（3）熟悉法律法规规章制度关于食品生产经营者主要法律义务和责任以及处罚到人的规定。

5.2.2 食品污染的预防知识及实践技能

（1）掌握食品微生物污染的分类及预防；

（2）掌握食品化学性的分类及预防；

（3）了解食品物理性的分类及预防。

5.2.3 食品添加剂相关知识及使用原则

（1）掌握食品添加剂的使用原则和安全知识；

（2）掌握各类食品添加剂的特点和使用范畴。

5.2.4 各类食品安全及其管理

（1）掌握预防粮谷、蔬菜、水果污染的知识和技能；

（2）掌握预防畜禽鱼类食品腐败变质的知识和技能；

（3）掌握预防乳及乳制品腐败变质的知识和技能；

（4）掌握预防食用油脂腐败变质的知识和技能；

（5）了解冷冻饮品与饮料的安全知识；

（6）熟悉转基因食品的安全知识；

（7）了解其他食品的安全知识。

5.2.5 食源性疾病及其预防的专业知识及实践技能

（1）熟悉食源性疾病的分类和发病特点；

（2）掌握细菌性食物中毒的专业知识和实践技能；

（3）掌握食物中毒预防及应急处理的实践技能。

6 培训要求

按照98号令要求，食品安全总监（员）每年应学习40个小时及以上。

6.1 培训机构

应具备专业知识和实践技能的师资队伍，应具备教学设施、设备及场所。

6.2 教员
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培训讲师应具备相应的教师素养、专业背景与丰富的实践经验。应做到语言清晰、表达准确，备

课充分、讲解熟练、示范准确，注重与学员沟通互动。

6.3 教学体系

教学体系包含明确的教学目标、教学大纲、教学内容、教材、课程设置、教学日历。

6.4 培训方式

可采用线上、线下或线上线下相结合，以及现场实践和/或虚拟仿真实践等多种方式。

6.5 考核方式

考核通过闭卷笔试、机考、现场实践或虚拟仿真实践等方式。主要考核食品安全总监（员）对相关

法律法规、政策标准、食品污染预防、食源性疾病等专业知识和实践技能的掌握情况。

6.6 考核管理

综合知识占70%，实践技能占30%，满分为 100 分，70 分及以上为合格。

考核结果实行线上实名备案。

6.7 证书颁发

考核合格后，颁发《食品安全总监岗位培训合格证书》或《食品安全员岗位培训合格证书》。
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